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AZERPRODUCT sirkati olaraq ilk névbada faydali, keyfiyyatli voa har kasin
bayena bilacayi mahsullarin istehsali il masgulug.

Missiyamiz - Azarbaycan mahsullarinin yadda galan dadini vo "Azerproduct" /‘(
brendini keyfiyyat nisani kimi dlinya bazarinda tanitmag.

Narsorab — “Narh” mahsullarinin istehsalinda istifade olunan an vacib
komponentdir. O, tabii nar sirasi va sokardan hazirlanir.

Bu méc[]z'ell mahsulun  faydasi danllmazdlr.. Nar ganda olan hemoglobini AZ[HPH“"“ET

stabillasdirir. Nar sirasi giic ve saglamhgin tebii menbayi kimi arterial tozyiqi
sabitlasdirir va ganin duruluguna misbat tesir gostarir.
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AZERPRODUCT
FOOD SERVICE
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Narl Toyuq Sousu Karri

- Kraft poddon iizarinda
" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan
L yiiksok olmamalidir, t 0°C + 25°C
Saxlama miiddati 24 ay

Narli Klassik Narsarab

B Kraft poddon iizarinda
" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan
8- yiiksak olmamalidir, t'0°C + 25°C
Saxlama miiddati 24 ay

[5\ - Hocmi 250 ml, siiso qablasma [0\~ Hacmi 250 ml, siiso qablasma

Narh Kabab Sousu
= Kraft poddon iizarinda
" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan
L yiiksak olmamalidir, t°0°C + 25°C
Saxlama miiddati 24 ay

Narh Salatliq Fito Sous

B Kraft poddon iizarinda
" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan
L yiiksak olmamalidir, t' 0°C + 25°C
Saxlama miiddati 24 ay

(o) Hacmi 250 ml, siis qablasma [5\- Hacmi 250 ml, siiso qablasma

Narh Balli Badamh Maza Narh Acili Balli Qozlu Maza

_ Kraft poddon iizarinda - Kraft poddon iizarinda
termobaglamada 15 adad maza " termobaglamada 15 adad maze

Havanin nisbi riitubatui 705%-daun Havanin nisbi riitubati 75%-dan
" yiiksak olmamalidir, t0°C + 25°C 8- yiiksak olmamalidir, £0°C + 25°C
Saxlama miiddati 12 ay Saxlama miiddati 12 ay

[5\- Cakisi 300 g, siise qablasma [5\- Cakisi 300 g, siise qablasma

Narli Marinad Sousu

Kraft poddon iizarinda

" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan

" yiiksak olmamalidir, t° 0°C + 25°C

Saxlama miiddati 24 ay

- Hacmi 250 ml, siise qablasma

Narhi Acili Kabab Sousu

Kraft poddon iizarinda

" termobaglamada 20 adad sous

Havanin nisbi riitubati 75%-dan

" yiiksok olmamalidir, t°0°C + 25°C

Saxlama miiddati 24 ay

- Hacmi 250 ml, siiso qablasma
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Nar sirosi asasinda hazirlanan "Narh" Klassik Nargarab mahsulu ayrica bir sous kimi istifada
olunur. Analoji souslar Tiirkiys, Iran va bir sira Asiya 6lkalerinin matbaxinda genis yayilmisdir. Sads
torkibine baxmayaraq, narsarab yemaklara daha da loziz dad qataraq, onlara tursu-sirin bir dad baxs edir.
Oziinamaxsus tursulugu ilo secilon sous istahi artirir, zongin adviyyat vo meyva dadi isa gastronomik
kompozisiyani tamamlayir.

Genis yemak cesidilari ila istifada Uglin tévsiya olunur. Narsarab ham marinad kimi, ham da baliqg,
mal ati, qus ati vo hatta torovazlardan hazirlanmis yemaklarls istifads oluna bilar. Narsarab usaglar
torafindan gox sevilir va daha az organik torkibli souslara ala alternativ ola bilar.

Torkibi: Nar sirasi, sokar.

Mahsulun asas xiisusiyyatlari: organik va halal torkiblidir, vegetarianlar Gglin yararldir,
torkibi laktoza va glitensizdir.

“Narh” Toyuq sousu Karri, 6zal bir mahsuldur. Sous toyuq va quzu atinin dadini xisusi ilo
vurgulayir va nacib dad &zalliyi sayasinds hatta terevez yemaklarina laziz dad qgata bilir. Bundan slavs,
karr sousu diyl va digar danli bitkilor tglin adviyyat kimi istifada edila bilar.

Hom hazir yemaklara gatqi kimi, ham da isti yemakler ve souslarin hazirlanmasinda slave
komponent kimi istifadasi tovsiya olunur.

Karrinin adviyyat gansigi immuniteti méhkamlandirir, tonusu yiiksaldir ve antibakterial tasir
gostorir. Gobalaya va mikroblara garsi vasitadir. Karri sedef, ekzema va sizanaq kimi dari xastaliklarinin
mualicasinda kdmakgi vasite kimi istifads olunur. 9dviyyat maddalar mibadilasini stiratlandirir, bununla
da artig gokidan azad olunmasina komak edir.

Torkibi: Narsarab, kisnis toxumu, zira (kumin), girmizi aci istiot, razyana, zancafil, hil, mixak,
gara istiot, atirli istiot.

Mahsulun asas xiisusiyyatlari: organik va halal torkiblidir, vegetarianlar Ggln yararhdir,
torkibi laktoza va glutensizdir



Zeytun yadi va narsarab asasinda adviyyatlar gatilmagla hazirlanan “Narh” salathq fito sousu
salat alavasidir. O salatlara slave dad veran kémakgi adviyyat olaraq (incs, sirali, sirin, turs dad) salatin
torkib hissalarini bir-biri ilo birlogdirir.

Extra Virgin zeytun yadi salata alave edilmak (iglin ala secimdir. Bels ki, teravazda olan gida
maddalarinin organizmda daha yaxsi manimsanilmasina takan verir. Monozangin olmayan yaglar meyva
vo torovozlordaki antioksidant aktivli pigmentlar hesab olunan karotinoidlorin daha effektiv hazm
olunmasini tamin edir.

Karotinoidlar - (irok vo gorma Uiclin faydali olan, meyvalars vo taravazlara girmizi yaxud
narinci rang gatan pigmentlardir.

Hom tozs, ham do termik emaldan kegmis meyva va taravazlardsn hazirlanan salatlarda
istifadasi Uiglin maslahatdir.

Tarkibi: Soyuq sizma zeytun yadi, narsarab, kisnis toxumu, dafna yarpadi, rozmarin, atirli istiot,
xardal toxumu.

Moahsulun asas xiisusiyyatlari: organik va halal torkiblidir, vegetarianlar Gglin yararldir,
torkibi laktoza va glitensizdir.

Soya sousu, doniz duzu va nargarab asasinda hazirlanan "Narh" Marinad sousu arzaglarin ilkin
emall Ugln nazards tutulmus alavadir. Marinadin asas tayyinati at, qus ati, baliq ve teravazlars termik
emaldan 6nca xususi atir va dad alava etmakdir.

Marinadin tarkibinds olan tabii doniz duzu mualicavi tasir gdsterir, toxumalarda barpaedici
proseslari stimullasdirir, darinin elastikliyini yaxsilasdirr, antiseptik, iltihabsleyhina va agrikasici
xiisusiyyatlore malikdir, stresi azaldir vo tonusu yiiksaldir. Urok-damar sistemina miisbat tasir gdsterir,
harakat sisteminin, radikulit, poliartrit xastaliklorine komak edir, organizmdsa maddalar mibadilasini
stimullasdirr.

Termik emal olunacaq arzagin bismazdan gabaq an azi 30 dagige avval , lakin 24 saatdan ¢ox
olmayarag marina edilmasi maslahat gorilir. Marine prossesinin aparilmasi soyuducunun miusbat
daracali hissasinda hayata kegirilmasi maslohat gordlir.

Tarkibi: Narsorab, bitkiyadi, soyasousu, kaklikotu, garaistiot, sarimsaq.

Moahsulun asas xiisusiyyatlari: organik vo halal torkiblidir, vegetarianlar Gglin yararlidir,
torkibi laktoza va glitensizdir
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Tabii bal, deniz duzu, narserab va adviyyat garisigina asaslanan “Narli” Kabab sousu 06zal

mahsul olaraq, ananavi ketcupun avazedicisidir. Iki versiyada taqdim olunur: klassik va acill.
Tabii bal bir cox mikroelementlar toplusudur ve bu sababdan balin istifadasi badanin immunitetini

artini. Mada disfunksiyasinin garsisini alir. Urok-damar sistemina yaxsi tasir gdstarir. Soyugdayma vo ya
viral infeksiyalar zamani bir insanin stiratli sagalmasina komak edir, tonaffiis sistemina va iltihab aleyhina

ala tasir gostarir. Tarkibinda gox migdarda olan demir anemiyanin garsisini alir.
Manqal Ustl quzu, mal ati, qus ati, ot va taravaz kimi yemaklarina qatqi olaraq istifada liglin tovsiya

olunur.

Torkibi: ketcup, narserab, soyasousu, bal, xardal, bitkiyadi, duz, sarimsaq, paprika, gara
istiot.

Mahsulun asas xiisusiyyatlari: organik, veqetarianlar tcln yararlidir, halal tarkibli, laktoza va
glitensizdir.

Tabii bal, deniz duzu, narsarab va adviyyat garisigina asaslanan “Narli” Acili Kabab sousu 6zal

mahsul olaraq, ananavi ketcupun avazedicisidir. Iki versiyada taqdim olunur: klassik va acill.
Tabii bal bir cox mikroelementlar toplusudur va bu sababdan balin istifadasi badanin immunitetini

artiri. Mada disfunksiyasinin garsisini alir. Urak-damar sistemina yaxsi tasir gdstarir. Soyugdayma v ya
viral infeksiyalar zamani bir insanin stiratli sagalmasina kdmak edir, tenaffiis sistemina va iltihab aleyhina

ala tasir gostarir. Torkibinda gox migdarda olan demir anemiyanin garsisini alir.
Mangqal Ustl quzu, mal ati, qus ati, at va taravaz kimi yemaklarina qatqi olaraq istifads tGglin tovsiya

olunur.

Torkibi: ketcup, narserab, soyasousu, bal, xardal, bitkiyadi, duz, sarimsaq, paprika, gara
istiot.

Mboahsulun 9sas xiisusiyyatlari: orqanik, veqgetarianlar tclin yararldir, halal torkibli, laktoza va
glitensizdir.



“Narh” Acili Balli Qozlu Maza tabii bal, qoz, doniz duzu ve mdvsiimi taravazlor asasinda,
“Narli” Balli Badamh Mazs iso tabii bal, badam, deniz duzu ve movsimi taravazler asasinda

hazirlanmis iki 6zal mahsuldur. Bu mahsullar ham ayrica gida gabulunu avez eda bilacak gida kimi, ham da
hazir yemaklarda sous kimi istifada oluna bilar. Bels ki, buterbrodlara yayma kimi, makaron, danli bitkilor,

mal va qus ati, balig, hamginin taravazlar tiglin isa hazir sous kimi istifadasi tovsiyya olunur.
Qoz irak-damar sistemi xastaliklori Uglin faydalidir: terkibindaki kalium va magnezium gan

damarlarinin divarlarini gliclondirir, arterial tazyigi normallasdirir va xolesterin saviyyasini asagi salir.
Magnezium sidik va cinsiyyat sistemina do misbat tasir gostarir va sidikqovucu tasira malikdir. Qozun
torkibindaki sink va yod dari, sag, dirnaq va galxanvari vazi tclin faydalidir. C vo E vitaminlari antioksidant

xususiyyatlora malikdir, yaglanma prosesini langidir va atraf mihitinin manfi tasirini azaldir.
Badam tobii torkibina gdra ¢ox faydalidir. O, mikammal kalsium, doamir, magnezium, fosfor vo

kalium manbayi hesab olunur. Onun terkibinda ¢oxlu B grupuna aid vitaminlar (B1, B2, B3, B5, B6, B9),
hamcinin tokoferol (E vitamini) vardir. Badam xeyli sayda doymamis yaglar, amin tursusu va minerallarla
zongindir va Urak-damar sistemina olduqgca faydalidir. 50 yasdan yuxari insanlar Gigiin badam yaddas vo
zehni problemlari, hamginin Alzheimer xastaliyi ilo mibarizade kémak eds bilor. Qozda olan bitki
antioksidanlari imumilikds yuxunu normallasdirir va yash insanlarda yuxusuzlugu ve movsimi
depressiyani aradan qaldirir.

Tarkibi: (Balli badamli maza) Bas sogan, qirmizi bibar, badimcan, narsarab, bitki yadi,
goz, badam, bal, duz, sarikdk, sarimsaq, gara istiot, st bulyonu, gargidali nisastasi.

Toarkibi: (Acih balli gozlu maza) Bas sogan, qirmizi bibar, badimcan, narsarab, bitki yadi,
goz, badam, bal, duz, sarikdk, sarimsaq, gara istiot, st bulyonu, gargidali nisastasi, cili istiotu.

Mahsulun asas xiisusiyyatlari: organik, vegetarianlar tctn yararlidir, halal tarkibli, laktoza vo
glutensizdir.
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